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Les viticulteurs evoluent
et se mettent au vert

CUBZAGUAIS
Chateaux

et propriétés
viticoles ouvrent
leurs portes ce week-
end. Dégustations et
explications sur des
pratiques de plus en
plus respectueuses
de l'environnement

ul doute que lesviticulteurs
Nqui ferontvisiter leur exploi-

tation ce week-end témoi-
gneront des profondes évolutions
qui touchent leur métier, crise éco-
nomique et intégration des con-
traintes environnementales obli-
gent. « Quand j'étais petite, se
souvient Sylvie Laurent du clos des
Bonnets, on utilisaitdu cuivre sans
restrietion. Pluslavigneetlecul des
chevaux étaient bleus, plus la pro-
priété était considérée comme bien
entretenue | »

Ce temps-aestrévolu ! Pionnier
en lamatiére,ledomaine de Cante-
merle vient d'étre désigné lauréat
2010 du concours des Best of Wine
tourism pour son approche respec-
tueuse de I'environnement. I est
aussi finaliste du trophée national
deTl'agriculture durable, seul Atjui-
tain retenu, pour sagestionde l'eau:
«Mousavons le label Agriculture rai-
sonnée qui nous engage a suivre
une charte qualité dont I'objectif
principal est de minimiser I'usage
d'engraischimiques,explique Lau-
rent Mabille : 1a vigne est unique-
ment traitée quand cela serévélein-
dispensable ».

Prise de conscience écolo

Le cahier des charges porteaussi sur
le traitement des effluents, la ges-
tion des déchets, la tracabilité, la li-
mitationdesintrantsdans lavigne
comme dans les chais. » Si le cha-
teaudes Arras aaussi ce label, les au-
tresviticulteurs du canton sont frei-
nés parlecoditdesinvestissements
qu'ilsuppose:« Commentinvestir
alors que dans le méme temps les
prixduvinn'en finissent pas d'étre
tirésverslebas ?s'interroge Héléne
Affatato au chateau La Gatte. Pour
autant, la prise de conscience éco-
logique est générale. Tousontadop-
téladémarche etavancenten fonc-
tion de leurs moyens: diminution
des sulfatages de moitié, construc-

tion d'uneaire delavage pourle pul
vérisateur et retraitement des ef-
fluents du chai au chateau Jacquet
oli« ce sontnosenfantsqui repren-
nentla propriété qui pousserontla
démarche jusqu'au bout » expli-
que Martine Létourneau.

« Aujourd’hui, nous ne faisons
plus de traitement systématique,
renchérissent Sylvie Laurentet Flo-
rence Prud’homme au chéiteau

* Saincrit: on observe I'état sanitaire

de chaque parcelle,on consulte les
météoeton ne prend ladécision de
traiter qu'aprés avoir analysé tous
ces parameétres. » Méme philoso-
phie au chateau Enghen les terres
blanches qui vient de recevoir sa2*
médaille d'or au Salon de I'agricul-
ture de Paris en Bordeaux Supé-
rieur.

Au chateau L'insoumise, les jeu-
nes propriétaires ont, eux, récem-
ment investi dans deux appareils
permettant de diminuer les in-
trants:« Un intercep qui nous per-
met de travailler sous les rangs de
vigne aulieu de désherber, explique
Cécile Thirouin, et un appareil per-
mettantde déminéraliser l'eau uti-
lisée pour la cuve de traitement et
de modifierson pHsuivantles pro-
duits phytosanitaires utilisés, ceci
afin d'augmenter l'efficacité de ces
demniers. De ce fait, nous arrivons a
diminuerde20a30 %lesdoses. Cet
appareil est également trés utile
pour les désherbages (réduction
desdosesjusqu'a 40 %). »
Laurence Pérou

Le cheminement

i i
A Cantemerle, les fréres
Mabille se préparent a la
nouvelle certification HVE. = }

M Etlebio ? Seulle chdteau de
Piote devrait avoir le label en 2012
« Désherbage mécanique, ven-
dange & la main, lutte naturelle en-
tre les espéces, utilisation de pro-
duits d'origine naturelle (cuivre,
soufre, insecticides d'origine végé-
tale), le bio est trés gourmand en
main-d'ceuvre, souligne Virginie Au-
brion, mais n'ayant jamais fait au-
trement, je manque de points de
comparaison. » Certains de ses col-
lzgues ne manguent pas de soull-
gner que, méme naturels, les mé-
taux lourds comme le cuivre restent
dangereux et empoisonnent le sol.
D'autres ont du mal & accepter lidée
de perdre systématiquement une
partie de leur récolte. « Le bio oui,
mais quand il arrivera & concilier lo-
gigue conomigue et démarche

vers le bio

écologique, précise Héléne Affatato |

qui lui a néanmoins dédié une par-
celle & Montalon « pour voir vrai-
ment comment on peut le gérer ».
Marc Bousseau au chateau de

['Hurbe a hésité cette année, maisse |

lancera certainement I'année pro-
chaine : « Le film “Mos enfants nous
accuseront™ m'a porté un coup terri-
ble. Avjourd’hui, J'ai peur pour ma
santé, pour celle des autres et pour
celle de la planéte. J'ai atteint mes
limites : les produits chimiques, j'en
alassezmangé ! »

Aujourd’hui, pendant que les fré-
res Mabille préparent l'amivée de la
prochaine certification HVE (haute
qualité environnementale) issue du
Grenelle 2, Florence Prud'homme,
elle, réve de biodynamie: « Les sols
sont fertilisés par du compost réall-
sé, pour 'essentiel, & partir de fu-
mier, déchets végétaux et de tere.
La lutte contre les parasites, elle, est
assurée par des décoctions, infu-
sions ou purins de plantes, mais je
pense qu'il faut &tre mOr technique-
ment et psychologiquement pour
cela: il faut maitriser le travail du sol
et avjourd'hui dans mes coteaus, il
est difficile de passer par tous les
ternps. Il faut aussi apprendre a tra-
vailler avec le calendrier lunaire... »
La viticulture ne sera plus jamais
comme avant... ou au contraire, est
en train de revenir a des pratiques
ancestrales.




