
Notre cuvée numérotée est le fruit de l’alliance 
de la maturité et de la jeunesse. Une composition 
« mère-filles » élaborée avec passion et vieillie an 
barriques bordelaises

région : Bordeaux 
appellation : Bordeaux Supérieur
cuvée : Cuvée Elles 
couleur : rouge
contenance : 750 ML

TERROIR

sol : argilo- calcaire 
situation : plateau dominant la Dordogne 
densité de plantation : 5 500 pieds/ hectares 
âge moyen des vignes : 60 ans 
variétés : Merlot, sélection de notre plus ancienne parcelle

DONNÉES TECHNIQUES

vendange : mécanique 
élevage : barrique 18 mois, 1/3 de barique neuve 
production : 1 500 bouteilles numérotées

DÉgustation

robe : robe brillante, d’un rubis profond 
nez : nez expressif, arômes intenses de fruits rouges, 
boisé élégant 
bouche : vin équilibré, gras, aux tanins savoureux, de 
bouche classique, de charpente soutenu, avec une jolie 
finale parfumée au palais

suggestion DE DÉgustation

service : 18°C 
accords mets-vins : convient très bien aux plats en sauce et 
au canard 
à boire : dès sa sortie, mais carrafer ou ouvrir 2-3 h avant 
de servir

FICHE TECHNIQUE

Château des
Arras FR
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